
Sapori



Il modello che seguiamo è stato definito in collaborazione

con l’Università di Firenze 

e l’Associazione per l’Agricoltura Biodinamica 

con l’obiettivo di creare una pizza toscana equilibrata,

nutriente e rispettosa dei tempi della natura.

Ogni ingrediente racconta una storia: 

salumi artigianali, lievito madre, 

farine e verdure bioattive.

Perfetta da gustare insieme, pensata per essere

portata al centro e condivisa con chi è a tavola. 

Dalla cucina proponiamo la scelta dei nostri piatti

con la variante della Mezza Porzione.

Non è alta come la napoletana

Non è sottile come la fiorentina

Non è friabile come la romana

È UNA PIZZA CHE PROFUMA DI TOSCANA

LA NOSTRA PIZZA HA UN CARATTERE TUTTO SUO 
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Gamberoni, insalatina aromatica, 
salsa Marie Rose, paprika e uovo sodo.    € 18     mezza p.  € 10 

COCKTAIL DI GAMBERI, VERSIONE INTEGRALE

Baccalà al vapore, olive verdi di Cerignola, 
giardiniera e acciughe del Cantabrico.    € 16    mezza p.  € 9

BACCALÀ IN GIARDINIERA   

Ceci, tahina, paprika, succo di limone
e verdure speziate.    € 10

HUMMUS E VERDURE SPEZIATE

Sgombro al vapore sott’olio 
e la nostra insalata russa.    € 16     mezza p.  € 9

SGOMBRO SICILIANO       

Bresaola di angus iberico, querciola bio, panna acida 
e julienne di verdure di stagione.    € 14.5     mezza p.  € 8 

CARPACCIO DI BRESAOLA DI ANGUS IBERICO    

Salmone coda nera, arance siciliane, finocchi, pinoli, pepe 
e scaglie di cioccolato.    € 19    mezza p.  € 10.5                   

INSALATA D’ARANCE  E SALMONE CODA NERA

Polpo affogato, patate del Casentino, pomodoro, 
capperi, olive e prezzemolo.    € 20     mezza p.  € 11

POLPO E PATATE ALLA CASENTINESE     

Tortellini artigianali, burro chiarificato 
e parmigiano 36 mesi.    € 16     mezza p.  € 9

TORTELLINI IN BIANCO PARMIGIANO



In
 P

iz
ze

ri
a

D
igeribilità al C

entro

Porchetta del Mugello, crema di patate e rosmarino, 
bufala & fiordilatte, pecorino romano.   € 14.5

PORCHETTA E PECORINO

Passata di pomodoro bio, bufala & fiordilatte, capperi lacrimella,
origano, prezzemolo e acciughe del Cantabrico.    € 13.8

SOLE DI NAPOLI

Passata di pomodoro bio, fiordilatte, bufala & bufala affumicata,
salsiccia toscana, peperoni al forno spellati e rosmarino.    € 12.8

NEWYORKESE

Bufala & fiordilatte, verdure dell’orto bioattivo al vapore  
e macchie di passata di pomodorini.    € 12.8

ORTOLINA BIOATTIVA

Passata di pomodoro bio, bufala & fiordilatte
e basilico fresco.    € 9.5

MARGHERITA

Passata di pomodoro bio, bufala & fiordilatte, carciofi al vapore,
uova barzotte, wurstel artigianali, funghi champignon 
e prosciutto cotto selezione Maletti.   € 14.5

LA NOSTRA CAPRICCIOSA
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Bufala & fiordilatte, Querciola stagionata, 
fontina, gorgonzola dop e speck-cotto.   € 14.5

4 FORMAGGI E SPECK-COTTO

Fonduta di melanzane e ’nduja di Spilinga, 
bufala & bufala affumicata, fiordilatte 
e prosciutto cotto selezione Maletti.   € 12.8

CALZONE INFUOCATO

Passata e filetti di pomodoro bio, spicchi d’aglio, 
prezzemolo, origano e mix di acciughe, olive e capperi.    € 9,5

SUPER-MARINARA 

Passata di cavolfiori, bufala & fiordilatte, gamberoni Argentini,
lardo di Colonnata, polvere di peperoncini tostati 
e macchie di passata di pomodorini.    € 14.5

ARMONIA E CONTRASTO

Panuozzo napoletano, bufala & fiordilatte, 
scamerita di maiale, spezie, cavolo capuccio e carote.   € 14

PULLED PORK

Bufala & fiordilatte, cipolle caramellate, 
polvere di peperoni cruschi, tonno siciliano
e macchie di passata di pomodorini.  € 14.8

TRAMONTO COSTIERO



GUARDA IL MENU

Hai domande sugli allergeni o curiosità sugli ingredienti?
Chiedi pure, siamo felici di aiutarti.

WWW.BELLAGROFIRENZE.IT

COPERTO, SERVIZIO E CONDIMENTI € 2


